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Verwohnen Sie Ihre Sinne mit Spice
Connection im The Ritz-Carlton, Bali

NUSA DUA, BALI, INDONESIA,
November 15, 2019 /
EINPresswire.com/ -- Das The Ritz-
Carlton, Bali freut sich, drei exklusive
Gourmet-Events als Hohepunkte einer
einmonatigen kulinarischen Reise
unter dem Namen ,Spice Connection
mit Petty Elliot" anzuktndigen. Ein
kostliches Sommer-Mittagessen findet
am 20. November im Freien statt. Am
Tag darauf, den 21. November, finden
ein inspirierender Garden to Table
Kochkurs gefolgt von einem 5-Gange
Abendessen statt. Das ,Taste of the
Archipelago”-Dinner wird mit
passenden Weinen serviert.

Spice Connection

Das Food Festival ,Spice Connection®”,
das im Bejana, das indonesische
Restaurant des Strandresorts, veranstaltet wird, zelebriert die legendare Kiiche des Archipels
und hebt die schillernden regionalen Aromen des riesigen Inselstaates mit einer Reihe
maRgeschneiderter A-la-carte-Meniis und Themenbuffets den ganzen November (iber hervor.
Auf allen Veranstaltungen ist die beruhmte Food-Writerin,

“ Autorin und Gastkochin Petty Elliot vertreten, die mit dem
Culinary Director des The Ritz-Carlton, Bali, Raymond Siek

Wir freuen uns sehr, dieses zusammenarbeitet. Petty Elliot ist die Autorin von Papaya
wundervolle Erbe wahrend Flower, welches sich mit der Kiche ihrer Heimat Nord-
unseres Food-Festivals mit Sulawesi befasst, sowie von Jakarta Bites.
der geschatzten Petty Elliot
zu feiern und freuen uns Die mit Spannung erwartete Veranstaltung zum
darauf, unsere Gaste Sommermittagessen bietet eine frische Kulisse fur
begrilRen zu durfen” Mahlzeiten im Freien im bluhenden Chef's Garden des

Karim Tayach ~ Resorts. Die Gaste sind dazu eingeladen, sich mit Petty und
Raymond zusammenzutun, um die Geschichte hinter den

Gewdurzen zu erfahren, wahrend sie sich mit einem verlockenden Gourmetmenu aus frischestem
lkan Gohu - Thunfisch - Ceviche von den Molukken, Nasi Uduk - einem aromatischen Gericht aus
Jakarta mit Kokosreis, gebratenem Hahnchen und wurzigem Rindfleischeintopf verwéhnen
lassen. Einen leckeren Abschluss bietet Klaapertaart aus Manado - eine feine Kokosnuss-
Vanillepudding-Torte mit zartem Geschmack.

Die inspirierende Garden to Table-Kochvorfuhrung findet in der atmospharischen Culinary Cave
statt und bietet den Gasten die Moglichkeit, mehr Gber den Reichtum der Gewdurze zu erfahren,
die in Indonesien beim taglichen Kochen verwendet werden. Auf der Speisekarte stehen lkan
Gohu - Thunfisch - Ceviche, Pasta Udang Woku - Garnelenspaghetti und Charred Pineapple -
Ananas mit Palmzuckersauce und Kokosnusseis.
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Das aufwandige 5-Gange-Wein-
Abendessen findet auch in der Culinary
Cave im preisgekronten Restaurant
Bejana statt. Wahrend dieses
unvergesslichen Abends werden
indonesische Kostlichkeiten mit einer
Auswahl erstklassiger Gold- und Gray-
Labels der angesehenen australischen
Wolfblass Winery kombiniert. Zu den
Highlights zahlen ein verlockender
Archipel-Ceviche, 3 Sorten, ein
sensationeller Barramundi mit grinen
Chilischoten, jungen Nelken und
Muskatblattern sowie ein kostliches
Dessert aus Tart Nenas -
Ananastortchen mit
Schokoladentruffel, Muskatnuss und
Limettenboden.

Karim Tayach, General Manager vom
The Ritz-Carlton, Bali, erklart Uber die
Veranstaltungsreihe im Resort
wahrend der Spice Connection:
+Arabische und indische Handler
segelten damals zu den Gewdurzinseln
Indonesiens und kehrten zurtick mit
ihren Schiffen beladen mit
Muskatnuss, Nelken, Zimt und
schwarzem Pfeffer. Spater kamen die
Portugiesen und Hollander, die
ebenfalls von diesen berauschenden
Gewdlrzen angezogen wurden.
Heutzutage bilden aromatische
indonesische Gewdrze die Grundlage
fur unzahlige Rezepte und Kuchen auf
der ganzen Welt und erhalten die
Gewurzverbindung aufrecht. Wir
freuen uns sehr, dieses wundervolle
Erbe wahrend unseres Food-Festivals
mit der geschatzten Petty Elliot zu
feiern und freuen uns darauf, Gaste bei
diesen sorgfaltig kuratierten
kulinarischen Veranstaltungen zu
begrufRen, die reich an Geschmack und
Geschichten sein werden.”

Culinary Cave

FUr weitere Informationen zu bevorstehenden ,Spice Connection” -Veranstaltungen und anderen
kulinarischen Veranstaltungen im The Ritz-Carlton, Bali, kontaktieren Sie bitte
rc.dpssw.restaurant.reservation@ritzcarlton.com oder +(62) 361 849 8988.
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Uber das The Ritz-Carlton, Bali

In elegant tropischem Ambiente begruf3t das The Ritz-Carlton, Bali mit atemberaubender Kulisse
der Felsklippen und des weilRen Sandstrandes seine Gaste. Ob Familien- oder



Businessaufenthalt, der beruhigende
Blick auf das azurblaue Wasser des
indischen Ozeans lasst alle Gaste des
Resorts in den 278 geraumig und Uppig
gestalteten Suiten und 34 besten villen
im Bali in luxuridsem zeitgendssischen
balinesischen Ambiente entspannen.
Entlang des Meeresufers liegt der The
Ritz-Carlton Club®, sowie sechs
moderne Speiselokale, ein exotisch
und maritim inspirierter
Wellnessbereich und viel Spiel und
Spald im Ritz Kids Club fur Kinder jeden
Alters. Die direkt am Strand gelegene
glamourdse Kapelle ist der perfekte
Ort fur wunderschéne Hochzeiten und ‘
eine grofle Gartenanlage bietet Platz Bejana, das indonesische Restaurant

far private Feierlichkeiten und

Firmenveranstaltungen. Voll

ausgestattete Konferenzraumlichkeiten und individuell zusammengestellte Meeting-Angebote
lassen Tagungen zu kreativ inspirierten Events werden. Sei es eine Konferenz, Urlaub oder
Flitterwochen, das The Ritz-Carlton, Bali ist der perfekte Ort, um Ihren Aufenthalt unvergesslich
zu machen. Folgen Sie uns auf Facebook, Instagram, Twitter, Youtube, LinkedIn, wechatid:
ritzcarltonbali

Prhativi Dyah

The Ritz-Carlton, Bali
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