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Couteaux et économie circulaire : La Fripe des
Couteaux redonne vie aux lames usées et
revalorise les matériaux utiles.

La Fripe des Couteaux a Montréal
propose couteaux neufs/usages,
économie circulaire, expertise coutellerie
depuis 1988, pour professionnels et
amateurs.

MONTREAL, QC, CANADA, October 30,
2023 /EINPresswire.com/ -- La Fripe
des Couteaux, un commerce
montréalais unique en son genre, est
devenu depuis plus de 10 ans un
incontournable pour tous les amateurs
de couteaux de cuisine, neufs ou
usagés a Montréal. La Fripe des Couteaux propose une vaste gamme d'options pour répondre a
tous les besoins et budgets, que vous soyez un chef professionnel, une cheffe professionnelle,
un(e) passionné(e) de gastronomie, une personne qui aime cuisiner au quotidien, ou tout
simplement quelqu'un qui apprécie la cuisine.
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Un bon acier, c'est un bon
acier; c'est jamais terminé. A
partir du moment ou on
peut créer une nouvelle
forme, on va refaire un bon
couteau. Il s'agit de
respecter sa forme.”

Sandro Vecchio

Avec un choix impressionnant de 700 couteaux usages et
300 couteaux neufs, les professionnels et amateurs ont
acces a la gamme compléete des couteaux spécialisés en
cuisine, des couteaux a sushis aux classiques couteaux de
chef, en passant par les grandes marques telles que
Zwilling, Global, Miyabi et Henkels. Les couteaux japonais
haut de gamme s'y distinguent. Linventaire est renouvelé
constamment, il y aura donc des trouvailles a faire a
chaque semaine.

Engagement local, en faveur de I'Economie Circulaire

En plus de la qualité des lames offertes a prix accessibles, La Fripe des Couteaux se positionne
fierement comme un ambassadeur de I'économie circulaire. En prolongeant considérablement la
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durée de vie de vos couteaux grace a
des services d'affitage de qualité, elle
contribue a réduire la nécessité de
produire de nouveaux couteaux, ce qui
économise des ressources naturelles.
De plus, en réparant et en remettant a
neuf des couteaux usageés, elle évite la
mise au rebut de produits de qualité.
Cette approche visionnaire contribue a
réduire le gaspillage et a favoriser une
consommation plus responsable. Vous
y trouverez aussi des produits et
accessoires dartisans québécois dont
ceux de Couteaux MA.

Un Héritage Remarquable

Fondé en 1988 sur la rue Bélanger
dans le quartier Rosemont-La Petite, La
Fripe des Couteaux a d'abord vu le jour
en tant qu'atelier spécialisé dans la
joaillerie. C'est plus tard que l'expertise
en coutellerie s'est développée, lorsque
I'un des membres de I'équipe a
compris la complexité de 'affGtage et
de la réparation de couteaux apres une
expérience personnelle décevante.
C'est ainsi qu'est née la vision de La
Fripe des Couteaux, un lieu ou chaque
lame est chérie, sans cesse revalorisée.

A La Fripe des Couteaux, les amateurs et curieux découvrent un service personnalisé et des
conseils éclairés pour guider leur choix parmi I'éventail d'options offertes et parfaire leur
connaissance. L'atelier offre en outre la possibilité de faire réparer la lame ou le manche d'un
couteau chargé d'histoire ou d'aiguiser votre couteau préféré.

L'Art de l'Aiguisage

Aprés des années d'utilisation, tous les couteaux nécessitent un aiguisage ou un affiitage. A La
Fripe des Couteaux, cette opération délicate est maitrisée avec précision. En utilisant des pierres
a eau japonaises de haute qualité, I'équipe veille a reconstruire la partie coupante de la lame
tout en respectant des angles spécifiques en fonction du type de couteau. Cette approche
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garantit que vos couteaux conservent leur tranchant d'origine. De plus, l'utilisation de méthodes
d'affGtage efficaces limite le risque de surchauffe de la lame, préservant ainsi sa durabilité. Dans
un souci de limiter les déplacements individuels, La Fripe de Couteaux est présente dans douze
points de services situés dans plusieurs quartiers. Il est possible d'y laisser vos couteaux et de les
reprendre affGtés quelques jours plus tard.

Que vous recherchiez des couteaux de cuisine exceptionnels ou un service d'affGtage de qualité,
I'équipe de La Fripe des Couteaux vous accueillera chaleureusement et vous guidera avec
expertise. Rejoignez les pour découvrir I'art de la coutellerie dans une perspective d'économie
circulaire et de préservation de l'environnement.

Alexis Mercier

La Fripe des Couteaux
+1(514) 727-0100
infofripe@videotron.ca
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